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аНня Технiчних та якiсних характеристик предмета закупiв.lli, розмiру бюджет
призначення, очiкуваrrоI BapTocTi предмета закупiв.lli

(Лот l фi"rrе куряче охолоджене; JIo,l2,IJIовичина, свинина та ii субпродукти);
15110000-2 М'ясо за /(К 021:2015 €диrrого закупiвельного словника

ор плану закупiвлi UA-P-2021-03-10-0l1845-b, дата розмiщення - 10.03.2021

ор закупiвлi UА-2021-03-17-01б73б-с, дата розмiщення - 11.0З.202l

Закупiвлi даного виду товару за своiми якiсними та технiчними характеристиками м
вимогам та потребам замовника.

Характеристика предмету закупiвлi :
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М'ясо (Лот 1 фiле куряче охолоджене; Лот 2 яловичина, свинина та ix
субпродукти); 15 1 10000-2 М'ясо за !К 021 :2015 единого закупiвельного

словника
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Якiснi та технiчнi характеристики встановленi виходячи з вимог
законодавства Украiни щодо якостi ToBapiB. Технiчнi та якiснi
характеристики предмета закупiвлi визначенi вiдповiдно до потреб
замовником (згiдно Щодатку 1 до Обцрунтування технiчних та якiсних
характеристик предмета закупiвлi, розмiру бюджетного призначення,
очiкуваноi BapTocTi предмета закупiвлi) i вiдповiдае вимогам cTaTri 23

Закону Украiни <Про публiчнi закупiвлi>.
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Оrt-у"аЙ ""рr,"r",,р.дr.* r*уrri-**"д* 4Я 815-00,prj.,
ПДВ i визначена вiдповiдно до rrримiрноi методики визначення очiкуваноi
BapTocTi преlIмета закупiвлi (затверджена наказом MiHicTepcTBa розвитку
економiки, торгiвлi та сiльського господарства Украiни вiд 18.02.2020

року Nч275) виходячи з моrriторингу цiн на ринку таких ToBapiB та

розраховано за такою формулою: Ilол: (Цr +... + Ц") / К,

юджетноI,о



:Щ* - очiкувана цiна за одиниtIю;

Щ,,-цiни, отриманi з вiдкритих джерел iнформацii, приведенi до
Ц- единих умов;

К -кiлькiсть цiн, отриманих з вiдкритих джерел iнформацii;

лот 1

1) Фiле куряче охолоджене

(90,00+ 1 1 2,00+68,00)/з:90,00(грн/кг)

90*1500:135 000,00 грн

лот 2

l) Серче яловиче охолоджене

(56, 05+54,90+57,20) l3:56, 05(грн/кг)

56,05* l00:5 б05,00грн

2) Печiнка яловича охолоджена

(4 8, 3 0+5 0, 00+46,б0)/3 :4 8,3 0(грн/кг)

48,30*100=4 830,00 грн

3) Язик яловичий охолоджений

(130,00+l 3 1,00+1 29,00)/3: 1 30(грн/кг)

130,00*50:б 500,00 грн

4) Свинина м'якоть охолоджена

(1 1 8,65+125,00+1 16,35)/3: 120(грн/кг)

120,00* 2000:240 000,00 грн

5) Яловичина м'якоть охолоджена

( 1 50,60+ 1 4 1,00+ 1 5 8,40)/3: 1 50(грн/кг)

1 50,00* 100:15 000,00 грн

6) Свининавирiзкаохолоджена

(128,00+140,00+142,40)/3: 1 з6, 80(грн/кг)

lЗб,80*350: 47 880,00 грн

Загальна очiкувана BapTicTb

Лот 1 - 135 000,00 грн

Лот 2
4 830,00+5605,00+6500,00+240 000,00+47 880,00+1 5 000,00=-]

3l9 8l5,00 грн

Обг1

розм

Fнтування

ру

Вiдповiдно до cTaTTi

закупiвель здiйснюеться на
4 ЗУ <Про публiчнi закупiвлi> rrланування

пiдставi наявноi потреби у закугriвлi ToBapiB,



ачення

з НПЕ та IД

з публi их закупiвель СНАУ

Йi, i r"*y.. Зuй,;;о;;i- йу
закупiвель. Закупiвля з;lil"tснкrет,ься вiдповiдно до рiчного плану. I]

Сумському НАУ затверджено кошторис на 2021 piK в якому зокрема
передбачаються видатки на продукти харчування, ts т. ч. на м'ясо.

Затвердженим кошторисом встановленi повноваження щодо
отримання надходжень i розподiл бюджетних асигнувань на взяття
бюджетних зобов'язань та здiйснення платежiв для виконання Сумським
НАУ своIх функцiй та досягнення результатiв, визначених вiдповiдно до
бюджетних призначень.

Коваленко M.Il.

особи

Журбенко Н,М.

Ol l
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додАток 1

до обrрунтування технiчних

та якiсних характеристик IIредмета закупiвлi,

розмiру бюджетного призначення,

oчiкуванOi BapTocTi предмета закупiвлi

ТЕХНIЧНI ВИМОГИ, ЯКIСНI ТЛ КIЛЬКIСШ ХАРАКТЕРИСТИКИ
ПРЕДМЕТА ЗАКУПIВЛI

Лот
J\ъl

Найменування кiлькiсть

Фiле куряче
охолоджене 1500 кг

Фiле птицi повинно бути охолоджене, свiже
кладаеться з м'язовоi тканини цiлоi7половини грудини
кiри, без жиру. Поверхня с)D(а, не завiтрена, внутрiшн
оверхня чиста, без зryсткiв KpoBi. Можуть бути незначн
ошкодження м'язiв, що е наслiдком розчленування тушки

нина м'яз щiльна, пружнц злегка волога, аJIе не Jrипка
,олiр м'яса вiд блiдо-рожевого до рожевого.

вiдповiдати вимогам державних станлартiв (,щс
143:200 або ТУ У). Кожна партiя товару супроводжу€"l,ьс

ументами, що пiдтверджують його кiлькiсть r,а якiс,t,l,
овар повинен постачатися транспортом постачальника

рахунок постачаJIьника, На момент поставкII TepMir

ридатностi до споживання товару повинен складати Ir

енше, rriж 90 О/о до загаJIьного. TepMiHy прилатностi д,
поживання.

Лот
N92

печiнка яловича
охолоджена

l00 кг.

Субпродукти повиннi бути свiжими, зачищеним
без плiвок, зовнiшнiх кровоносних судин i лiмфатичн
узлiв, прирiзок, без згусткiв KpoBi) зовнiшня поверхII
уха, не завiтрена. Вiдповiдати вимога]\,I державни

iB (ГОСТ, ДСТУ, ТУ У) та органолептични
никам вiдповiдного продукту.
Печiнка повинна буги великими шматками

чного Mixypa з протоками. Колiр вiд свiтло до темн
чневого.

Серuе - без серцевоi сумки i зовнiпrнiх KpoBoHoc}I
,удин, з щiльно прилягаючим на зовнiшнiй поверхнi жир()м

поздовжнiми i поперечними розрiзами iз cTopol{
жнини) промите вiд KpoBi i забрулнень. Колiр - Bi

:ого до темно червоного.
Язик - цiлий, без порiзiв т'а iнших пошкоджень,

:iд'язичного м'яса, лiмфатичних вузлiв, каJIтика
:iд'язиковоi кiстки, промито вiд KpoBi та слизi. Колiр - Bi
вiтло*рожевого до рожевого.

На момент поставки TepMiH придатностi /(

поживання товару повинен складати не менше, нiж 90 9

загального TepMiHy придатностi до споrкивання.

Серче яловиче
охолоджене 100 кг.

Язик яловичий
охолоджений

свинина м'якоть
охолоджена

м'ясу свинини без Hix запахiв . Гова

мае вiдповiдати органолептичним показни
продукту. Колiр - вiд свiтло-рожевого д
Запах м'яса повинен бути властиви

Свинина вирiзка 350 кг.



охолоджена tlcll бу,ги з необхiдним маркуваIIням (дата i
,иготовленrrя), Вiдповiлати ДСТУ 4590:2006 держаtsноl,
1андарту, маIочи вiдповiднi сертифiкати або висновк
ержавноi санiтарно-епiдемiологiчноi експертизи. Кожtл

гiя ,I,oBapy супроводжуеться документами, III

iдтверджую,гь його кiлькiсть та якiсть. }{а MoMell,l
вки TepMiH придатностi до споживання това

винен складати не менше, нiж 90 % д0 загчшьн0
iHy придатностi до споживання.

чина м'якоть
охолоджена

l00 кг.

Яловичина повинна вiдповiдати ДСТУ 4589:

ржавного стандарту, маючи вiдповiднi сертифiкаr,и
ожна партlя товару супроводжуеться документа]\4и, III

iдтверджують його кiлькiсть та якiсть. Колiр - Bi
вого до червоного, Поверхня свiжого розрiзу злег

ога, аIIе не липка.
Строк придатностi товару на момент поставк

винен становити не менше нiж 90 О/о вiд заг€uIьноI

,Товар повинен вiдповiдати дiючим державним стандартам (ДСТУ) та технiчним умовам
вир,эбн i не мiстити небезгlечнi для органiзму речовини, в тому числi штучнi барвники,
к ти, ароматизатори, ГМО, про що мас бути зазначено на упаковцi. Строк придатнос,r,i

момент поставки повинен становити не менше 90% вiд загального TepMiHy зберiгання.

чинних
.Товар мае вiдповiдати пок€вIIикам безпечностi та якостi для харчових продуктiв згiллlо
нормативних документiв, затверджених у встановленому законодавством порядку та

ToBilpy

ви
на

вiдповi вимогам Законiв Украiни: кПро ocHoBHi принципи та вимоги до безпечностi та якостi
харч продуктiв>> вiд 23 грудня 1997 року Ns 771'19'|, кПро забезпечення санiтарного та
епiдемi iчного благополуччя населення) вiд 24 лютого 1994 року Ns 4004-ХII, ,Щержавним
caHlT им нормам,

Кожна партiя товару повинна вiдповiдати заявцi Замовника та мати супроводжувальнi
докуме и, що пiдтверлжують якiсть товару (висновок державноi санiтарно-епiдемiо_тlогiчноi
експ зи таlабо копiя посвiдчення про якiсть (таlабо декларацiя виробника), тощо) iз
зiLзначе м строку придатностi, умов збереження i температурного режиму. Змiст маркування:
назва ]

вирlэбн

iсцезнаходження виробника, пакувальник4 назва мiсця походження, товарний знак

цiнrri
ення (виробництва) i дата пакування (або фасування), на споживчу тару обов'язковсl
кiнцеву дату споживання (TepMiH придатностi) квжити до> або дату виробництва та строк

при,цат ocTi продукту, нанесення позначень нормативних документiв тощо, вiдповiдно до вимог
дiю дсту.

'овар повинен передаватися в неушкодженiй упаковцi (в полiетиленових пакетах), яка
забс:зпе ус цiлiснiсть Товару та збереження його якостi пiд час транспортування.

,Щоставка продукцii здiйснюеться спецiа-lliзованим автотранспортом згiдно з Санiтарними
и для пiлприемств продовольчоi торгiвrri у строк визначений замовником в договорi про

зак\rпl

трансп

про

кни

Транспорт повинен мати санiтарний паспорт, а водiй та особи, якi супроводжують
в дорозi i виконують навантаження та розвантаження Товару, зобов'язанi мати медичну

з результатап{и проходження обов'язкових медичних оглядiв та забезпеченi санiтарним
одягом
маIlIин

халат i рукавицi). Постачальник самостiйно проводить розвантажува_шьнi роботи. Кузови
всерединi повиннi бути гtокритi цинковим залiзом, листовим а-пюмiнiсм або iншим

MaTepi , дозволеним MiHicTepcTBoM охорони здоров'я УкраiЪи для контактування з

ка, позначення маси нетто) чи об'сму, склад продукту, поживна (харчова) та енергетична
(калорiйнiсть) харчового продукту, строк (TepMiH) придатностi, умови зберiгання, дыlа

за умови надання копii док}мента (акту), що пiдтверджус проведення дезiнфекцii
ого засобу, яким буде здiйснюватися поставка товару.

ПРо,ЦУ и харчування i облаlrlтованi холодильною установкою.



Мiсце поставки - 4002l, Сумська обзl,, MicTo Суми, вулиця Герасима Кондратьсва,
160.

. Строк поставки: з дати укладення логовору по 31 .|2,2021 р,
у разi поставки товару нен.шехtноi якостi учасник зобов'язаний за власний рахунок усунути
абО змiнити неякiсний 1овар на rcвар наtежноi якостi цротягом одlого робочого lшя з даlи

повiдомлення про незадовiльну якiсrъ rcвару. Оцiнка якостi 1'овару ,га продовольчtri

проводиться за зовнiшrriм виглядом, запахом, кольором, консистенцiсю представникOм
Покчп одразу при прийняттi товару.

сирOви

9001:

. Для пiдтвердження вiдповiдностi ,гендерноi пропозицii
им та iншим вимогам до предмета закупiвлi, встановленим

учасника технiчним, якiсним
замовником учасник в складiкiл

теЕ пропозицii повинен надати наступнi документи:

декларацiя виробника;

Сертифiкат виданий на учасника торгiв стосовно виробництва,ЩСТУ ISO 9001:2015 (ISO

l5) Системи управлiння якiстю;

Сертифiкат виданий на учасника торгiв стосовно стадiй виробництва та обiгу
про, ДСТУ ISO 22000.2007 (ISO 22000:2005) Системи управлiння безпечнiстю
про,

харчових
харчових

6



]i|i

Монiторинг цilI на м'ясо та субпродукти

.Nb

з/п
Е айменування

товару
IIАт

<Ох,гирський
м'ясокомбiнат>>

ТОВ <Ворожба>> тов
кглобинський
м'ясокомбiнаr,>>

l е1 це яловиче охол. 56,05 5 ,90 57.20
2 шка яловича охол. 48,30 5 ,00 46.60
аJ к яловичии охол. 130,00 \: 00 129,00
4 ина м'якоть охол. 1 18.65 l, i,00 1 16, 35
5 яловичина м'якоть

охол.
150,60 141,00 l 58, 40

6 свинина вирlзка
охолоджена

l28,00 140,00 |42,40

вказанi сmанол4 на 23.02,2021 р.

lI



Мошiторинг цiII lla фi",rе куряче охOлоджене

ль
з/п

Найменувацня
товару

IlAT
<<Охr,ирський

м'ясокомбiнат>>

кНоВУС> тов
(коМIIАНIЯ

IРАДА)
l Фiле куряче охол. 90,00 112,00 68,00

*ItiHu вказанi сmаноJи на 23.02.2021 р,


